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BODEGA CATENA ZAPATA

CONSULTA

ORIGEN: VALLE DE UCO - ARGENTINA
VARIEDAD: 100% Malbec
GRADO ALCOHOLICO: 13,50%

ELABORACION:

Maceracion en frio pre-fermentativa durante 5 dias a 10°C.
Fermentacion durante 16 dias. Maceracion post-fermentativa de 10
dias. 12 meses en barrica (35% roble nuevo). La seleccion de barriles
varia en funcion del vinedo y la vendimia. 85% roble francés, 15%
roble americano.

CATA:

COLOR: Vestido color picota oscuro.

AROMA: Su nariz es muy fresca, balsamica y recuerda claramente
al eucalipto.

SABOR: Su paso es muy elegante, noble y fresco, de taninos
concentrados y sedosos; sin estridencias, pero con complejidad.
Acidez de frutillos rojos sobre un fondo maduro de cerezas, vainillas
y cacao.

Péagina 1/1



