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Distribuciones La Bodeguilla
Tel: 937 836 007 (+fax)

Vina Salceda

Crianza

ORIGEN: RIOJA VINA

VARIEDAD: Tempranillo y Garnacha SALCEDA

GRADO ALCOHOLICO: 14.50%

ELABORACION:

Despalillado sin estrujar, maceracion pre-fermentativa en frio durante
5 dias. Fermentacion alochodlica durante 10 dias con temperatura
controlada. Posterior fermentacion malolactica en hormigon.

12 meses de crianza.

CATA:

COLOR: Rojo rubi, aun con matices violetas.

AROMA: Muy intenso. Al principio, agradables notas de vainilla
procedentes de la crianza, goloso. Luego especias: pimienta blanca,
laurel y nuez moscada.

SABOR: Boca plena, gran equilibrio, con muy buen volumen e
intensidad. Acidez crujiente que actua como columna vertebral del
vino y aporta frescura final que invita a volver a beber.
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