é&fd@%@?ﬂ%

Distribuciones La Bodeguilla
Tel: 937 836 007 (+fax)

EFECTE b d

ALBET i NOYA
A N C EST RA I_ PIONERS €N VINYES | VINS ecolOgics

ORIGEN: Classic Penedes
VARIEDAD: 100% XAREL-LO
GRADO ALCOHOLICO: 12,50%

ELABORACION:

La no adicion de sulfitos en ningun momento de su proceso de
elaboracion, hace que la seleccidn en la vina deba ser extrema y por
tanto, una cosecha y seleccion manual de la uva es imprescindible.
Luego en la bodega, primero el mosto y luego el vino se mantendran
en unas condiciones de higiene y asepsia totales, protegiéndolo en
todo momento con gases inertes, evitando el contacto directo con el
aire para impedir su oxidacion irreversible. Los azucares residuales
restantes de la primera fermentacion son los que han utilizado las
levaduras para la segunda fermentacion en botella. Tras la
fermentacion en botella y del periodo de crianza de un ano con las
madres, las botellas son dejadas a la exposicion del frio durante un
mes, para que si hubiera un posible exceso de sales minerales
naturales, formen cristales y bajen al fondo de la botella. Seran
eliminados en el proceso de deguelle junto con las medres. En el
deguelle nos e le anade ningun tipo de licor ni SO2, consiguiendo
que sea la expresion mas natural que se puede conseguir de un vino
espumoso hecho con Xarello y arraigado en nuestro terruno Costers
d'Ordal.15 meses de envejecimiento en rima.

CATA:

NOTA DEL ENOLOGO: Un espumoso del Penedés elaborado
siguiendo el Método Tradicional y base Xarello. Un Xarel:lo que nace
en la finca Can Mila de la Roca, en Costers de [?Ordal. Esta vina, una
de las mas bonitas de la propiedad por su disposicion en terrazas, es
idonea para la obtencion de una uva de alta calidad y de gran
concentracion aromatica gracias a su bajo rendimiento, a su terruno
calizo y pobre en materia organica y la aplicacion de técnicas
bio-dinamicas de cultivo.

CATA: Un espumoso elegante y seductor. De burbuja delicada y
persistente, hace disfrutar de una amplia gama de fruta blanca
madura y de un equilibrio perfecto entre una acidez fresca y una
sedosidad en boca de gran complejidad.

Certificado ecologico y vegano.
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